
Domaine Henri Cruchon L'illustré de 11 juillet 2012

Le Raissennaz chez 
Benoît Violier
Benoît Violier, successeur de 
Philippe Rochat à Crissier, a 
concocté pour l’illustré un 

m e n u e s t i v a l p a s t r o p 
compliqué à réaliser, pleins de 

couleurs et goûteux en diable. 
Le tout finalisé par Michele 
Caimotto (chef sommelier du 

restaurant) qui propose un vin 
s’accordant particulièrement 

bien avec chacun des plats.

Le Menu

En Entrée: Bouchée de tomate à l’effilochée de 
tourteaux avec une Petite 2010 Arvine de M-B Gilloz, 
Grimisuat (VS)

Pour le plat principal: Carré de veau rôti aux bolets et 
petites chanterelles, accompagné du Raissennaz 
2010 , Pinot noir Grand Cru du Domaine Henri 

Cruchon à Echichens (VD)

Et le Dessert : Feuilleté d’abricots caramélisés aux 
amandes, Ermitage 2009 de A.-C. et D. Mercier, Sierre 
(VS)

Le Raissennaz, Pinot Noir Grand Cruc 2010
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