Vendredi 27 mars 2015 JA 1110 Morges
No 12 Parait le vendredi - Fr. 2.-

Journ
de Mor

vigne & vins

Fonde en 1894

Ces crus qm tutoient les sommets

Par Joan Plancade

RECOMPENSES | REGION M

Souvent primes
dans les concours
suisses, certains
vins du district
accedent
désormais a une
reconnaissance
internationale.
Le fruit d'un
travail qualitatif
sur plusieurs -
décennies.

25ans, la

hausse de qualité

(( des vins morgiens
a conféré a l'ap-

pellation une notoriété indéniable.
Avant, ils étaient plus méconnus,
par rapport aux Féchy ou Mont-

La famille Cruchon, d’Echichens, a eu les honneurs du fameux critique Parker pour son Pinot noir «Raissenaz», qui a obtenu une note
de 93 sur 100. Haenni

pon. En effet, le chasselas, qui re-
présente deux tiers de la produc-
tion, se marie trés bien avec la
cuisine japonaise comme I'analyse
Raoul Cruchon, a Echichens: «les
Japonais ont une conception de la
cuisine trés épurée, cCest pourquoi
le chasselas voyage bien la-bas. Il est
assez neutre et ne $'impose pas. Il
n’a pas la violence aromatique d’'un
sauvignon, ni la violence structu-
relle d’un chardonnay».

IRetombées directes
Pourtant chez les Cruchon, cest le
Raissenaz 2012, un Pinot Noir, qui
a obtenu en décembre 2014 la con-
sécration. Avec I'excellente note de
93 sur 100, le guide américain de
référence’ Parker en fait un des
meilleurs vins suisses de sa catégo-
rie. Cultivé sur 0.8 hectares a Echi-
chens, les 3000 bouteilles du cru
2012 sont déja écoulées et apres
18 mois en barrique, le 2013, trés
prometteur, sera présenté a Arvi-
nis.

Plus globalement, la distinction
a eu dailleurs des retombées sur
Iensemble de la production de
Pencaveur, a Pinternational mais

Jsur-Rolle, mais aujourd’hui Ta si-
tuation évolue», estime Nicolas
Joss, directeur de I'Office des vins
vaudois, en charge de la promotion
des vins du canton. Signe du chan-
gement, la Sélection des vins vau-
dois a cette année distingué pre-
miers prix ex aequo dans la catégo-
rie «rosésy, un gamay de Jean-
Daniel Coeytaux a Yens et un
assemblage gamaret-garanoir de
chez Uvavins. Soit deux vins du
district.

Au-dela de la qualité des terroirs,
Cest la patte du vigneron ou de
Pencaveur qui est maintenant valo-
risée: «Le travail réalisé par Jean-

Francois Crausaz chez Bolle ces
derniéres années est reconnu régio-
nalement, nationalement et méme
internationalement. Méme si le rai-
sin est parfois récolté ailleurs, C'est
le savoir-faire morgien du chef de
cave qui est apprécié», précise Ni-
colas Joss. De fait, la Licorne blan-
che, ainsi que le «Larmes de li-
corne» de Bolle ont tous deux ob-
tenu une médaille d’or I'an dernier
a Vinalies a Paris. Une reconnais-
sance internationale loin d’étre iso-
lée. Chez Uvavins, ol 'on encave la
majeure partie des 600 hectares
cultivés sur le district de Morges, le

doral de la maison a également
obtenu la médaille d’or au méme
concours en 2011, avec des consé-
quences directes en termes com-
merciaux: «Cette distinction a per-
mis & notre doral d’étre référencé
par la Société des alcools du Qué-
bec, I'importateur agréé sur place.
Depuis, nous recevons des com-
mandes chaque année, a 25 dollars
canadiens la bouteille», explique
Thierry Walz, directeur d’Uvavins.

De nouveaux marchés pour les
vins morgiens qui s’exportent tra-
ditionnellement en Allemagne et
de fagon plus surprenante au Ja-

avant TouT eI SUISSer I premer
marché pour les vins vaudois reste
la Suisse alémanique qui absorbe
plus de 50% de la production.
«Seul 1% des vins suisses est ex-
porté», rappelle Thierry Walz
d’Uvavins. En effet, les nombreuses
petites exploitations (12 hectares en
moyenne sur le district) et la
grande variété de cépages empé-
chent de proposer en quantité un
produit homogene. D’oti une spé-
cialisation haut de gamme a I'ex-
portation, a destination de cavistes
et de particuliers, un segment sur
lequel les progres réalisés permet-
tent de rester confiant. |




